
D illuns Dimarts Dimecres Dijous Divendres
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 Arròs a m b salsa d e t om àquet ,  

p a s t a na g a i c e b a

Filet d ' a b a de j o a l a p l a nxa

Enc iam i b la t d e m o r o a m b

'OOVE '

Pa  integral 

Fruita d e t e m p o r a d a

14

Bròquil gratinat amb ametlla laminada

H a m b u r g u es a mixta a l a p l a nxa

Enc iam i olives a m b 'OOVE '

Pa integral

Fruita d e t e m p o r a d a

21

C r e m a d e porros a m b p o m a

 Truita de patata i ceba

Enc iam i olives a m b

'OOVE '  Pa integral

Fruita d e t e m p o r a d a

28

Tallarins a la bolonyesa

Medalló de lluç amb all i julivert

Enc iam i olives a m b 'OOVE '

Pa integral

Fruita d e t e m p o r a d a
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29

5

Llenties a m b verdures

 Pollastre rostit a la cassola

Enc iam i a p i a m b 'OOVE '

Pa integral

Fruita d e t e m p o r a d a

12

C r e m a d e ca r bassa i p a s t a n a g a a m b  

c ú r c u m a

 Bacallà a la llauna

P a t a t a i c e b a

Pa  integral 

Iogurt natural

19

Arròs a m b frijoles

Tacos de pollastre  

Na cho s

Pa integral

Fruita d e t e m p o r a d a

26

P a e l l a  d e  verdures

Gal l  d'indi al w o k
 Enc iam i brots d e  soja a m b  'OOVE ’

Pa  integral

Fruita d e  t e m p o r a d a
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27
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Halloween

 Plats de cuina catalana
Producte de proximitat 
Producte Eco
Producte integral
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